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INTRODUZIONE

Benvenuti all’Agriturismo Le Sodine e grazie per la vostra attenzione. Cominceremo nel fornire
delle nozioni sul nostro progetto Fattoria Didattica e Frantoio Oleario che portiamo avantsi
da anni, sempre in costante aggiornamento e volto ad attivita teoriche e pratiche,
ponendo altrettanta
attenzione alla parte ludiaca.
Insomma i bambini
impareranno divertendosi!

AGRITURISMO LE SODINE




CHI SIAMO 0 2

In questo splendido contesto della provincia frusinate, sorge I'Agriturismo “Le Sodine’
all'interno dell'azienda agricola di Gianni e Gabriella hanno continuato una tradizione
awviata negli anni '30 da nonno Titta e Papa Lorenzo.

| testimone passa oggi al secondogenito Diego che con grande dedizione si destreggia in un
concetto pil preciso e particolare di Agri-Fattoria, dove la salute e il benessere in un contesto
come questo sono i principali pilastri.
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LOCATION

Pil precisamente ci troviamo a Morolo, provincia di Frosinone. La nostra Location offre ampi
spazi verdi, parco giochi attrezzato, stalle e cortili per i nostri animali, piscina con area relax e
all'interno diverse sale ristoro dove si posso degustare i piatti di nostra produzione.

AGRITURISMO
LE SODINE




COSA FACCIAMO

Siamo nati come azienda agricola, ma nel tempo ci siamo evoluti in azienda
multifunzionale, dove al suo interno si possono etfettuare diversi servizi.

Ristoro

Pernotto

Eventi

Catering

Fattoria Didattica

Frantoio
Centri Estivi
Agri-Ludoteca
Escursioni
Visite Guidate




LABORATORI

SEMINA DI ERBE AROMATICHE

i bambini saranno impegnati e seguiti nel processo
di lavorazione della seming, riportando a casa quanto
realizzato

PASTA FATTA IN CASA

i bambini saranno impegnati e seguiti nel processo
di lavorazione della pasta, riportando a casa quanto
realizzato

PANE DAI MILLE COLORI
i bambini saranno impegnati e seguiti nel processo

quanto realizzato.




LABORATORI

DOLCI GOLOSI

| bambini saranno impegnati e seguiti nel processo
di lavorazione dei dolci, riportando a casa quanto
realizzato

ESTRAZIONE DEI COLOR seeortois et
| bambini saranno impegnati e seguiti nel processo | s %
di estrazione di colori dalle verdure e riportando a casa i
disegno realizzato da esso.




MENU 06

PRIMI SECONDI CONTORNI
Pasta al pomodoro Fettina panata Patate al forno
Pasta al ragu di carne Polpette al sugo Piselli

Pasta al pesto di zucchine Frittata Carote al vapore

N.B. si pud scegliere una portata per pietanza UGUALE per tutti.
Salvo allergie, intolleranze o altre esigenze particolari e si prega
di comunicarlo con adeguata tempistica.



FATTORIA

| bambini saranno seguiti dai nostri operatori didattici che li guideranno
in un’esperienza teorica e pratica su come vivono gli animali della
fattoria. Avranno modo di interagire con loro provando emozioni uniche.

PROGRAMMA

e Arrivo in fattoria 9:30/10:00
Accoglienza con colazione di benvenuto
e Inizio attivita ore 10:30
Fattoria didattica e laboratorio
(scegliere un laboratorio tra le opzioni
proposte)
Pranzo nelle nostre sale ore 12:30
Menu concordato
(riterire allergie, intolleranze o altro in
anticipo)
Animazione dei nostri collaboratori ore
14:00 /15:00
Giochi, balli e varie
Diploma di Fattore ore 15:00 /15:15
Attestato del lavoro svolto nella fattoria e
nel laboratorio, per le ottime mansioni
eseguite



FRANTOIO

| nostro frantoio ha un sistema tradizionale antico con
lavorazione esclusivamente a treddo dove tutti i passaggi che

vengono effettuati sono ben visibili.

PROGRAMMA

e Arrivo ore 9:00/9:30

e Visita al frantoio ore 10:00

o Degustazione di bruschette e
olio extravergine BIO ore 11:30

e Partenza ore 12:00

| bambini effettueranno un percorso completo che va dalla raccolta
delle olive alla loro lavorazione, fino ad arrivare al prodotto finito.

Ci sard una degustazione di bruschette e olio. Infine riceveranno in
omaggio un campioncino di olio extravergine Bio da riportare a casa.



COSTI

FRANTOIO 7€

FATTORIA DIDATTICA 17€

FRANTOIO + FATTORIA 20€

FRANTOIO + FATTORIA + TRASPORTO 30€

Per i bambini DVA sara applicato uno sconto del 50%.
Inoltre saranno OMAGGIATI gli accompagnatori,
il resto sara considerato pagante della quota

suddetta.




CONCLUSIONI

Vi ringraziamo calorosamente per la vostra attenzione.
Qualora decidiate di essere nostri ospiti vi invitiamo a
comunicare prima possibile il numero di adesioni e

opzioni scelte, al fine di garantire un servizio ottimale.

DIEGO PISTOLESI
AMMINISTRATORE AGRITURISMO LE SODINE



CONTATTI

Per ulteriori informazioni potete contattarci ai seguenti recatiti
e sequirci sui nostri canali social

I -
\ k\ +39 334-7657290 eagriturismolesodine
\

\

9 Via del Farneto, 25 agriturismo le sodine
Morolo(FR)

“' pistolesidiego8egmail.com @ www.agriturismolesodine.it
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